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fot. Konrad Konstantynowicz

Pierwszy raz widze Pawta Leszczynskiego
tak podekscytowanego piwem. Jest jednym
z nestoréw polskiego piwowarstwa, a do
tego sedzig piwnym i wspélorganizatorem
Warszawskiego Festiwalu Piwa. W dto-

ni trzyma zwykla brazowa butelke bez
etykiety. — To bedzie duza rzecz w nadcho-
dzacych miesigcach - méwi, wreczajac mi
ja w prezencie. Pawel uwarzy! to piwo sam
w domu, uzywajac drozdzy pochodzacych
z péinocy Norwegii, ktére wytrzymuja
podczas warzenia o wiele wyzsze tempe-
ratury niz standardowo uzywane szczepy.
Gdy wieczorem przeleje lekko schlodzong
zawartos¢ do szklanki, pod mocng piang
odkryja lekkie, stodko-kwasne piwo,
pachnace delikatnie cytrusami i $wiezym
chlebem.

Browary regionalne odwotuja sie czesto

do tradycji siegajacych sredniowiecza (cho¢
daty na etykietach to czesto poszlaki, a nie
sprawdzone dane historyczne), produkcja
za$ to zwykle klasyka danego regionu.

Ich sila jest, albo przynajmniej powinna
by¢, lokalnos¢: stody z wtasnej stodowni,
chmiel zza miedzy, woda z wlasnego ujecia.
Niczym stawne piwa z Pilzna (np. Pilsner
Urquell, warzony na bardzo miekkiej
wodzie oraz lokalnym zateckim chmielu).
Browary rzemieslnicze to natomiast piwna
miedzynarodéwka, nowofalowy, miedzy-
stylowy lot przez stody, chmiele i metody
warzenia. Tu nie ma znaczenia woda
(wszystko da sie tuningowac odwrécona
osmozg i dodatkami mineralnymi) ani
miejsce pochodzenia sktadnikéw (jak stody,
to z Niemiec, a chmiele - najlepiej

ze Stan6w czy Nowej Zelandii).

TURBODOLADOWANY ROZWOJ
— W Polsce w trzy lata zrobilisémy to,

co w Stanach Zjednoczonych, swiatowej

JEMY

mekce piwa rzemieslniczego, trwalo lat
dziesieé. Tyle ze Amerykanie zaczeli

30 lat temu, wiec jeszcze nam troche do
nich brakuje. Amerykanie to szkota ,bardziej”
- bardziej goryczkowe, bardziej nachmielo-
ne, bardziej pojechane. Woda morska, pa-
pryczki chilli, dynia, kolendra - sky is the
limit. Polscy piwowarzy prébuja z réznym
skutkiem doréwna¢ Amerykanom, stad nie-
zwykla popularnosé u nas piw opartych na
aromatycznych amerykanskich chmielach
- ttumaczy Pawel Leszczynski.

Ledwie minelo poludnie, a juz siedze z nim
w multitapie firmowanym przez szkockiego
Brewdoga. Multitap bar to nowe, lepsze
wecielenie poczciwego pubu, gdzie z kilku-
nastu kranéw serwuje sie piwa rzemiesl-
nicze. Tu od 4,5-procentowego, bezglu-
tenowego ale’a po prawie 10-procentowe
Hardcore IPA. Wyspiarze maja wszystko
ogarniete: zawarto$¢ butelek, wizerunek
piwnych punkéw, nawet reality show
krecone w USA, gdzie gléwne role graja
wlasciciele browaru.

Do tego kolejne zbiérki pieniedzy wsréd fa-
néw - w zeszlym roku zgromadzili pod ha-
slem ,Akcje dla punkéw!” az 19 milionéw
funtéw. — Multitapy to kluczowy element
piwnej rewolucji — méwi Leszczynski, ktéry
sam pracuje w jednym z pierwszych lokali
tego typu w Polsce: Kuflach i Kapslach
zwanych zartobliwie KIK-iem. Stara sie
bra¢ gtéwnie wczesniejsze zmiany, wtedy
jest mniejszy ruch i wiecej czasu na rozmo-
wy z klientami. Dziesiatki, czasem setki
piw z kranéw i butelek, premiery, pompy

z recznie tloczonym piwem i krany z czy-
stym azotem. Sa browary, ktére calg swoja
produkcje wlewaja do kegéw, czyli beczek
podlaczanych w barowych instalacjach.
Podstawowa bronia tej rewolucji jest

z pewnoscig IPA (India Pale Ale), piwo
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réwnie popularne w rzemieslniczych
arsenalach jak katasznikow w koszarach
bylych demoludéw. Nie ma chyba browaru,
ktoéry nie robilby tego mocno chmielonego,
cytrusowo-orzezwiajacego napitku. Czesto

w kilku odmianach.

RZEMIESLNIK TEZ CZLOWIEK

- Piwo rzemieslnicze to nie znaczy auto-
matycznie piwo dobre. Rzemieslnicy tez
potrafia cos zepsu¢, miewajg problemy

z powtarzalnos$cig. Czesto zaczynaja wiec
od IPA, bo ono wiele wybacza, duze ilosci
chmielu przykrywaja drobniejsze btedy

- wyjas$nia Leszczynski. Dobrze zrobione
IPA to jednak bardzo ciekawe przezycie,

na kubkach smakowych pijacego mnéstwo
sie dzieje, nawet bez dodatkéw mamy
prawdziwy festiwal owocéw tropikalnych

i przypraw korzennych, czesto w bardzo
odswiezajacej formie.

Wojciech Trzesniowski z Beerlabu, niewiel-
kiego browaru spod Piaseczna, poszed?l
duzo trudniejsza droga — zaczat kilka
miesiecy temu od razu od pilznera. Ale

on mial doswiadczenie zdobyte wczesniej
w browarze restauracyjnym, warszawskiej
Bierhalle. Artisanal pilsner, jak nazwali go
tworcy, wyszedl smaczny ijuz wkrétce

— obok pszenicznego belgian blonde i porte-
ra kawowego — dotaczy do walki o klientéw
z kilkuset innymi browarami rzemieglni-
czymiw Polsce. - Dla mnie piwowarstwo
rzemieslnicze to proces, w ktérym duzo
jest pracy rak, a nie klikania myszka, jak

w przemyslowych browarach - ttumaczy mi
Wojciech, zagladajac do zbiornika filtracyj-
nego, w ktérym warzy sie piwo dla browaru
kontraktowego Inne Beczki. Po chwili
widze go z rekami zanurzonymi po okcie
w brzeczce, prébujacego odetkac krngbrng
pompe — zwykly dziert w matym browarze.



Marcin Pietranik, autor receptur Innych
Beczek, jest tutaj réwniez — doglada kolej-
nej warki swojego Pop Up Gose, niezwykte-
go piwa fermentowanego bakteriami kwasu

mlekowego z dodatkiem soli i cytrusow.

BYC JAK BREWDOGS

Kilka dni wczesniej spotykam sie z Marci-
nem w warszawskim multitapie Cuda na
Kiju. To z jego wlascicielami stworzyt Inne
Beczki. Marcin proponuje piwo, a nastepnie
wyciaga... korkociag. Bedziemy bowiem pili
belgijskiego lambica, szlachetne piwo pro-
dukowane metoda spontanicznej fermenta-
¢ji z udzialem dzikich drozdzy. Gdy pytam
o piwa Innych Beczek, Pietranik bezradnie
rozklada rece. Nie ma wlodéwece ani jednej
wlasnej etykiety. Dobrze, ze poprzednie-
go dnia odrobilem lekcje, kupujac dwie
butelki w Carrefourze na rogu. - Multitap
poradzi sobie kilka dni bez naszego piwa,
musimy dba¢ o innych odbiorcéw — méwi.
Nie obawia sie wejscia do sieci handlowych.
- Duze sklepy daja nam mozliwos¢ dotarcia
do wiekszej liczby ludzi. Moja dziewczyna

z Etku moze kupi¢ nasze piwo w Tesco

ito jest nasz cel: warzy¢ piwo szeroko
dostepne, ale dobrej jakosci. Chciatbym je
widzie¢ wszedzie: w klubach, nad Wista,

w sieciéwkach, nie tylko w multitapach.

Inne Beczki warzg teraz, jak wiekszosé
piwnych rzemieslnikéw, kontraktowo, czyli
zlecajac produkcje w istniejacym browarze,
czesto regionalnym. Wkrétce jednak otwo-
rzg swoj wlasny — m.in. dzieki publicznej
zbibrce, ktéra przyniosta im 400 tysiecy
zlotych w 12 dni (cze$¢ matych inwestorow
z pewnoscig przyciggnelo hasto ,To bedzie

najlepsze walne zgromadzenie tego kraju!”).

Wkrétce rozpoczng budowe.

Kolejna juz siedzibe postawil za to Artezan,
pierwszy w Polsce browar rzemieslniczy.

Az trudno uwierzy¢, ze dziata dopiero od
2012 roku. Gdy przyjezdzam pewnego
stonecznego majowego popotudnia do
Blonia, przed halg Artezana jeden z pra-
cownikéw odpoczywa, popijajac wprost
z butelki Pacyfik IPA, najslynniejsze
piwo tego podwarszawskiego browaru.
Jeden z trzech wspoétwlascicieli, Jacek
Materski, wita mnie ze szklaneczkg piwa
w dloni.

Po chwiliija dostaje swoja porcje. W ten
spos6b $wietujemy zakoriczone przed
chwila butelkowanie kolejnej warki. Jacek
oprowadza mnie po nowym, majacym
ledwie rok zaktadzie (poprzedni miescit sie

w garazu pod Grodziskiem Mazowieckim),
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ktoéry powstat w budynku kompresorowni
na terenie nieistniejacej juz fabryki mecha-

niki precyzyjnej Mera.

SAMIEC ALFA SPIW BECZCE

- Nie interesuje nas robienie piwa w trady-
cyjnych stylach. Bawi bycie twérczym, a nie
kopiowanie - méwi Materski. - Robimy
autorskie piwa, czasem tylko nawigzujace

do tradycji. Stawiamy na rozwdj dwutorowy:
z jednej strony smaczne, zrbwnowazone, wy-
soce pijalne piwa, czesto o niskiej zawartosci
alkoholu. Z drugiej: butelki degustacyjne,

z efektem ,wow”, ktérych wielomiesieczna
czy wieloletnia produkcja jest czesto nie-
zwykle skomplikowana, ale ktére przynosza
najwiecej satysfakcji.Jacek pokazuje mi piw-
nice, w ktérej pietrza sie beczki po whisky,
winie i sherry. Zauwazam debowe barytki po
Jacku Daniel’sie. To w nich lezakuja limito-
wane serie piw, cho¢by 11-procentowy impe-
rialny stout Samiec Alfa. Pawel Leszczynski
uwaza, ze lezakowane trudne piwa to jeden
z najgoretszych tematéw na nadchodzace
miesigce (ilata, bo cze$¢ piw bedzie gotowa
w okolicach 2020 roku).

Marcin Pietranik ma podobne ambicje, cho¢
w Polsce to wciaz jeszcze terra incognita.

- Polskim piwom chmielowym nie brakuje

fot. Krzysztof Kozanowski

PRZEWODNIK PO PIWNYCH STYLACH

IPA . gwiazda piwnego rock’n'rolla, naj-
czesciej pite piwo kraftowe na swiecie.
Maksymalne punkty za gorycz, nachmielenie

i aromatycznosc. Niefiltrowane. Nie pochodzi
z Indii, cho¢ nazwa wzieta sie od wysytanych
tam witasnie w XIX wieku piw typu ale (gérnej
fermentacji). W szklance wszystko od cytrusa,
przez owoce egzotyczne, po iglaki. Tosty,
karmel, ziota. Pi¢ w temperaturze ok. 10°C,
naprawde dobre warki mozna pi¢ z bordoskie-
go kieliszka. IPA ma dziesiagtki odmian, chocby
session (czyli sesyjna, mocno nachmielona,

ale lekka), imperial (kiedy$ produkowana na ry-

nek carski, mocna i aromatyczna) czy american
(chmielona amerykanskimi chmielami typu
cascade; z silnymi nutami grejpfruta, czesto
tez zywicznymi, odSwiezajaca).

PILSNER - jeden z rodzajéw lagera, czyli
»jasnego petnego” piwa dolnej fermentacji.
Potrafig byc fatalne, wodniste i ,fabryczne”,
ale te zrobione zgodnie z regutami, bez
pospiechu, urzekajg wytrawnoscia, delikatng
goryczka. Uniwersalne piwo, w zasadzie

do wszystkiego i na kazda pore, moze oprécz
srogiej zimy. Nie pi¢ zmrozonego, jak polecaja
producenci masowych sikaczy!

DUBBEL I TRIPEL - belgijskie piwa
goérnej fermentacji, czesto klasztorne, klasyki
pochodza z opactwa Westmalle w Belgii.
Mocno stodowe, stodkie, delikatnie tylko
goryczkowe. Nie s3 gazowane dwutlenkiem

wegla, lecz naturalnie fermentuja w butelkach,

co nadaje im przyjemnego, szampanskiego
babelka. Intensywne i harmonijne zarazem.
Triple oczywiscie mocniejsze.

KWAS/SOUR - pod ta mato romantyczna
nazwa kryje sie caty piwny potswiatek. Nowo-
falowo to zwykle piwa zakwaszane bakteriami
kwasu mlekowego, chmielone, nie za mocne.

W zaleznosci od uzytych bakterii i drozdzy ich
smak moze sie bardzo réznic. Zwykle maja staba
piane, ,zjedzong” przez bakterie. Istnieje wiele
odmian piw typu sour, chocby belgijskie geuze
(kupaz spontanicznie fermentujgcych lambikow,
niegazowane i niepasteryzowane) czy niemiec-
kie lichtenhainer (z wedzonego bukiem stodu
jeczmiennego). Lekkie, dobre

na aperitif.

WEIZENBIER/WEISSBIER - bawarski
jeczmienno-pszeniczny klasyk, czasem bardzo
odlegty smakiem od popowego Paulanera.
Lekko chmielone, po przelaniu do szklanki
lub kieliszka tworzy wielka pienista czape.
Pod satatke i ryby.

STOUT - bardzo ciemne piwo o kremowej
pianie. Aromaty czekolady, kawy, tostow. Stodki
poczatek z goryczkowym, wedzonym finiszem.
Wazne piwo dla ruchu rzemieslniczego, zwtasz-
cza na Wyspach i w USA. Dzieki dodatkowi
ptatkéw owsianych czy laktozy moze niejedne-
mu zastapic¢ positek. Srednio mocne. Serwowac
w temperaturze powyzej 10°C!

BARLEY WINE . poczatki tego jeczmienne-
go ,wina” siegajg blokady na dostawy francu-
skich trunkéw do Anglii wieki temu. Bardzo
pracochtonne w produkcji piwo, lezakowane

w beczkach. Smak zalezy od receptury,

ale zawsze jest to nap6j intensywny, ztozony

i rozgrzewajacy. Piwo degustacyjne, o mocy
wina, w odpowiednich warunkach mozna trzy-
mac latami.

SAISON -« warzone w zimie w gospodarstwach
potudniowo-zachodniej Belgii, gotowe na lato

- kiedys$ do serwowania robotnikom rolnym
(saisonniers). Wbrew pozorom potezne, kremo-
we, niezbyt stabe, rustykalne piwo. Wytrawne,
mocno nachmielone, fermentujace w butelce.




— 132 —

fot. Konrad Konstantynowicz

JEMY

Najwiecej ztego piwu w Polsce, a moze i na calym $wiecie, zrobity lagery. A raczej cos,

co pod ta nazwa wystepuje, bo z prawdziwym lagerem produkty fabryk piwowarskich

juz duzo do $wiatowej czotéwki - méwi. —
Gorzej jest natomiast z warkami wymaga-
jacymi dlugiego lezakowania. Tutaj czeka
nas jeszcze wiele pracy, zaréwno w browa-
rach, jak i z odbiorcami. Browarnicy musza
sie przestawi¢ na dokladnos¢ i wolniejszy
rytm pracy, ktorej efekty pojawiaja sie do-
piero po kilku miesigcach, klienci - na to,
ze beda musieli za taka butelke zaplacic¢
30 czy 50 zlotych.

Powoli tworzy sie, jak kilkanascie lat temu
wsréd amatoréw wina, rynek na drogie
etykiety. Marcin niedawno degustowat

z grupg piwowaréw kilkunastoletnie
lambiki warte 800 ztotych za butelke.

W multitapie Brewdoga mate butelki z se-
rii Abstrakt, czyli limitowanych, czesto
bardzo progresywnych warek, kosztuja
po 75 zlotych. Biore do reki Abstrakt

19: kupaz dwéch lezakowanych saiso-
néw (czarnego i czerwonego), starzony
nastepnie w barytkach po rumie. Ponad
13 % alkoholu, ,potezne i ztozone piwo”.
Moze nastepnym razem.

Jacek Materski, pytany o przysztos¢,
oprécz lezakowania w beczkach wymie-
nia: - Piwa kwasne, tym sie teraz ludzie
bardzo rajcuja. [ piwa pozornie zwykte,
lekkie, nadajace sie do codziennego picia.
A Pawel Leszczynski dorzuca: — Polskie
chmiele oraz dobrze nachmielone lagery
w amerykanskim stylu. Wiecej sponta-

nicznej fermentacji. Dzikie drozdze.

niewiele maja wspélnego.

PIWO U AMARO

Proszacy o anonimowo$¢ wspoétwlasciciel
mazowieckiego browaru, tymczasem
wciaz jeszcze prawnik, partner w firmie
miedzynarodowej, méwi: — Chciatbym,
7eby méj ojciec zamiast po Zywca siegal po
piwo rzemieslnicze. Dlatego nie powin-
ni$my i8¢ drogg dziwnosci, szokowania,
préb warzenia piwa z dodatkiem grzybow
z kobiecych organéw rozrodczych czy
wnetrznosci wieloryba, a to przyktady
wziete z zycia. Chcemy warzy¢ piwa pijal-
ne, a przy tym ztozone — warto uswiado-
mi¢ ludziom, ze produkcja piwa w swoim
skomplikowaniu w niczym nie odbiega

od produkeji wina, ze piwo moze i powin-
no wkroczy¢ na stoty w dobrych restaura-
cjach. Marze, by trafito do menu degusta-
cyjnych w Atelier Amaro, Tamce 43 czy

w Opastym Tomie. Tymczasem, nie ma

co ukrywac, piwo nie ma w Polsce dobrej
prasy. O ile alpagi nie zaszkodzity odbio-
rowi wina, o tyle piwo jest uwazane na
0g6l za napéj tani, prosty, plebejski wrecz.
Najwiecej ztego piwu w Polsce, a moze i na
calym swiecie, zrobily lagery. A raczej cos,
co pod t3 nazwa wystepuje, bo z prawdzi-
wym lagerem (od niem. gelagert — leza-
kowane) produkty fabryk piwowarskich
niewiele maja wspélnego.

- Eurolagery sa jak ciuchy z sieciéwek:
musz3 trafi¢ w gust milionéw odbiorcow

i przej$¢ badania konsumenckie na grupie
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docelowej — wyjasnia Pawel Leszczyn-

ski. Powstaja wiec piwa malo wyraziste,
rozwodnione, z niskg goryczka i mdte.

Do tego - ze wzgledu na walke ceno-

wa — zrobione szybko, ze stabej jakosci
sktadnikéw, wszystkie bardzo do siebie
podobne. Fermentacja i ,lezakowanie”
zachodzi w jednym olbrzymim stalowym
pojemniku, ci$nienie i intensywne mie-
szanie pozwalaja skréci¢ cykl produkeji
piwa do kilku dni, podczas gdy warzenie
prawdziwego lagera trwa okoto miesigca.
- My pracujemy nad smakiem, a oni nad
kosztami - kwituje Materski.

Nic dziwnego, ze piwa rzemie$lnicze kosz-
tuja zwykle powyzej 8 zlotych za butelke,
aw multitapie - kilkanascie ztotych za p6t
litra. To wciaz tylko margines rynku,

1-2 procent calej produkecji w Polsce. Spory
jak na standardy rzemie$lnicze Artezan
ma ,wybicie”, czyli jednorazowa produk-
cje, na poziomie 6 tys. butelek. Zywiec
napelnia dziennie 3,2 mln butelek. - Fa-
scynuje mnie nieograniczona liczba kom-
binacji. Ogranicza nas tylko wyobraznia,
umiejetnosci, moze troche sprzet, ktéry
posiadamy. Jest jeszcze tyle do odkrycia,
ze szkoda mi czasu na tluczenie w kétko
tego samego - kwituje Jacek Materski

z Artezana. <&



